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INFORMAZIONI PERSONALI

Nome GIUSEPPE

Cognome SORTINO

Recapiti Dip. SAAF viale delle Scienze, edificio 4, ingresso H, settore colture arboree
 

Telefono 091-238961228

E-mail giuseppe.sortino@unipa.it

FORMAZIONE TITOLI

•  Laurea magistrale con il massimo dei voti in Scienze e Tecnologie Agrarie ad indirizzo valorizzazione e difesa delle 
produzione agrarie e delle risorse ambientali presso la Facoltà di Agraria dell’Università degli Studi di Palermo. 

•  Abilitazione all’esercizio della professione di Dottore Agronomo sezione “A-senior” Università degli Studi di Palermo.
•  Dottore di Ricerca in " Agronomia Ambientale" – (XX Ciclo) presso Università degli Studi di Palermo.
• 2012 Master universitario II livello (60 CFU) in “Gestione Governance, Logistica e Qualità della filiera agroalimentare” 

presso la Facoltà di Agraria dell’Università degli Studi di Palermo.
•  2014 Attestato di idoneità fisiologica all’assaggio degli oli di oliva extra vergini e vergini rilasciato ai sensi delle circolare n.

5 del 18/06/1999 del Mi.P.A.F. conseguito nel corso di formazione per tecnici ed esperti degli oli di oliva extra vergini e 
vergini, promosso dall’Assessorato Agricoltura e Foreste - Dipartimento Interventi Infrastrutturali per l’agricoltura U.O.S. 
Olivicoltura e Colture mediterranee di Sciacca in collaborazione con il Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali 
dell’Università degli Studi di Palermo. Iscrizione nell’elenco nazionale dei tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed 
extravergini  (Sicilia) n. 275 06/03/2014.

• 2018 Abilitazione Scientifica Nazionale (ASN) per le funzioni di  professore universitario di seconda fascia nel settore 
concorsuale 07/B2 Scienze e Tecnologie dei Sistemi Arborei e Forestali SSD AGR/03. 

• 2020 Ricercatore universitario a tempo determinato (RTD-A) AGR/03 presso il Dipartimento di Scienze Agrarie Alimentari 
e Forestali (SAAF) dell’ Università degli Studi di Palermo. 

• 2021 Ricercatore universitario a tempo determinato (RTD-B) AGR/03 presso il Dipartimento di Scienze Agrarie Alimentari 
e Forestali (SAAF) dell’ Università degli Studi di Palermo. 

• 2022 Abilitazione Scientifica Nazionale (ASN) per le funzioni di  professore universitario di prima fascia nel settore 
concorsuale 07/B2 Scienze e Tecnologie dei Sistemi Arborei e Forestali. 

ATTIVITA' DIDATTICA

• a.a 2021/2024 Docente titolare dell’insegnamento Produzioni e biodiversità delle colture arboree da frutto (cod 
insegnamento 18519 6CFU) nell’ambito del corso di laurea in Scienze e Tecnologie Agrarie nel Dipartimento di Scienze 
Agrarie Alimentari e Forestali (SAAF) dell’Università degli Studi Palermo.

• a.a 2020/2024 Docente titolare dell’insegnamento Frutticoltura biologica (cod insegnamento 12590, 9CFU) nell’ambito 
del corso di laurea in Scienze e Tecnologie Agrarie nel Dipartimento di Scienze Agrarie Alimentari e Forestali (SAAF) 
dell’Università degli Studi Palermo.

• a.a 2018/2020 Docente titolare dell’insegnamento Laboratorio di gastronomia e analisi sensoriale (cod insegnamento 
18498, 3CFU) nell’ambito del corso di laurea in Scienze e Tecnologie Agroalimentari nel Dipartimento di Scienze Agrarie 
Alimentari e Forestali (SAAF) dell’Università degli Studi Palermo.

• a.a. 2021-22 Insegnamento nel Corso per Tecnico Superiore per la gestione dell’ambiente agro-alimentare’ modulo 
analisi sensoriali dei prodotti alimentari della terra ed ittici  ore 30. Fondazione ITS Per Le Nuove Tecnologie Per Il Made 
In Italy Emporium Del Golfo. Fondazione ITS Per Le Nuove Tecnologie Per Il Made In Italy Emporium Del Golfo – 
Università degli Studi di Palermo.

• a.a. 2021-22 Insegnamento nel Corso per Tecnico Superiore responsabile della produzione e delle trasformazioni 
agrarie – agro alimentare e agro-industriale' modulo analisi sensoriali dei prodotti alimentari della terra ed ittici, ore 30. 
Fondazione ITS Per Le Nuove Tecnologie Per Il Made In Italy Emporium Del Golfo. Fondazione ITS Per Le Nuove 
Tecnologie Per Il Made In Italy Emporium Del Golfo – Università degli Studi di Palermo.

• 2010-2022 Co-Tutor/Correlatore di 23 tesi di laurea triennali e magistrali (di cui 3 con menzione) presso i corsi di laurea 
delle ex Facoltà di Agraria. e dell'attuale dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali dell’Università di Palermo. 

• 2017/2020 Co-Tutor tesi di dottorato Dott.ssa. Roberta Passafiume dal titolo: Effetti dell’applicazione di Edible Coating sul 
comportamento fisiologico e sulle caratteristiche fisico-chimiche, nutrizionali e sensoriali in prodotti frutticoli di IV Gamma. 
nell'ambito del Corso di Dottorato di Ricerca in "Scienze Agrarie Forestali e Ambientali" con sede amministrativa presso 
l'Università degli Studi di Palermo, SSD AGR/03. Presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali, 
Università degli Studi di Palermo.

• 2021-2023 Co-Tutor tesi di dottorato Dott. Dario Scuderi dal titolo: Plant phenology, fruit growth dynamics and 
environmental and physiological factors influencing fruit quality nell'ambito del Corso di Dottorato di Ricerca in " Sistemi 
Agro-Alimentari e Forestali Mediterranei" con sede amministrativa presso l'Università degli Studi di Palermo,SSD AGR/03. 
Presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali, Università degli Studi di Palermo. 

• 2021-2023 Tutor tesi di dottorato Dott. Alessio Allegra dal titolo: comportamento fisiologico e sulle caratteristiche fisico-
chimiche, nutrizionali e sensoriali in prodotti frutticoli di IV Gamma. nell'ambito del Corso di Dottorato di Ricerca in " 
Biodiversità Agraria e Forestale BAF" con sede amministrativa presso l'Università degli Studi di Palermo, SSD AGR/03. 
Presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali, Università degli Studi di Palermo.



• 2022-2025 Tutor tesi di dottorato Dott.ssa  Eugenia Guccione dal titolo: Study of genetic and eco-physiological factors 
involved in the fruiting of Citrus nell'ambito del Corso di Dottorato di Ricerca in " Biodiversità Agraria e Forestale BAF" con 
sede amministrativa presso l'Università degli Studi di Palermo, SSD AGR/03. Presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, 
Alimentari e Forestali, Università degli Studi di Palermo

• 2021-2023 Tutor universitario di 13 tirocini curriculari di studenti dei corsi di laurea del Dipartimento di Scienze Agrarie, 
Alimentari e Forestali dell’Università di Palermo. 

RICERCHE FINANZIATE

PARTECIPAZIONE A PROGETTI DI RICERCA 

• Regione Siciliana Vivaismo fragolicolo in Sicilia (VIVA.FRA) 2006- 'Assessorato Agricoltura e Foreste della Regione 
Siciliana e Università degli Studi di Palermo.   

• Regione Siciliana Piano di classifica per il riparto della contribuenza -Landscape Analysis Consorzio regionale per le 
ricerca applicata e la sperimentazione, CORERAS Palermo e Regione Siciliana.

• MIPAF Progetto nazionale finanziato dal Ministero delle Politiche Agricole e Forestali  “Valorizzazione delle produzioni 
florovivaistiche del meridione (Pro.Flo.Mer.)” in qualità di collaboratore alla ricerca. Il progetto è stato realizzato nell’ambito 
del Progetto Nazionale del Consiglio per la Ricerca e la Sperimentazione in Agricoltura (CRA) di Bagheria. In particolare, 
ha fatto parte dell’U.O. dell’Università degli Studi di Palermo. dal 01-01-2007 al 01-01-2009. 

• PRIN 2010: Progettare la città verde nell'era del cambiamento globale: funzioni degli alberi urbani e loro adattabilità nelle 
future condizioni climatiche (TreeCity). Università degli Studi di Palermo.

• MIPAAF – CRA: Ricerca ed innovazione per l'olivicoltura meridionale (RIOM) Università degli Studi di Palermo.
• DIFA - Digitalizzazione della Filiera Agro-alimentare (DIFA) A.P.Q. Società dell’Informazione Regione Siciliana ed 

Università degli Studi di Palermo.
• Regione Sicilia, Assessorato alle Risorse Agricole e Alimentari: Conservazione post-raccolta dei frutti di varietà tipiche 

del germoplasma frutticolo siciliano (CoPoRac) Regione Siciliana e Università degli Studi di Palermo.
• PSR Sicilia Misura 124 Cooperazione per lo sviluppo di nuovi prodotti, processi e tecnologie, nel settore agricolo, 

alimentare e forestale con il progetto dal titolo:Innovative tecniche nella produzione e nella termo conservazione delle uve 
da tavola in Sicilia (INNOVAUVE), Regione Siciliana e Consorzio di Ricerca ITES.

• PSR Sicilia Misura 124 Cooperazione per lo sviluppo di nuovi prodotti, processi e tecnologie, nel settore agricolo, 
alimentare e forestale con il progetto dal titolo: Innova Uva Mazzarrone – IUM (Shelf life di uva da tavola di IV gamma), 
Regione Siciliana e Consorzio di Ricerca ITES.

• PON R&C PON02004513361785 - CUP B61C12000870005, Valorizzazione di prodotti tipici della Dieta Mediterranea e 
loro impiego a fini salutistici e nutraceutici (DI.ME.SA), Attività di supporto alla ricerca per la realizzazione dell'OR1 
"Analisi e identificazione di produzioni alimentari tradizionali e messa a punto di protocolli biotecnologici per la produzione 
di alimenti a elevato potere salutistico.  

• Regione Puglia- Controllo del processo di maturazione e della gestione del post-raccolta di frutti di pesco attraverso l’uso 
congiunto dei parametri biochimici, enzimatici e di indici non distruttivi- UNIBA e UNIPA.

• Horizon 2020 PON- “Progetti di R&S PON" Approccio integrato per lo sviluppo di prodotti innovativi nei settori trainanti del 
comparto agroalimentare siciliano. Dipartimento SAAF dell’ Università degli Studi di Palermo-Istituto regionale vino e olio 
(Regione Sicilia).

• ICARDA- progetto di ricerca dal titolo "Cactus pear as multiple purpose crop to improve provisioning of ecosystem 
services” presso l' International Center for Agricultural Research in the Dry Areas (ICARDA) del Consultative Group on 
International Agricultural Research (CGIAR). JORDAN, AMMAN. 

• Regione Puglia “Sviluppo dell’attività di sperimentazione in pieno campo dell’utilizzazione del compost di qualità prodotto 
con fanghi biologici di depurazione su piante di pesco ed albicocco, analisi merceologiche, chimiche e microbiologiche su 
campioni di frutti con specifico riferimento ai parametri indicativi delle caratteristiche nutraceutiche ed igienico sanitarie 
nella fase di conservazione e post-raccolta. Dipartimento Di.S.S.P.A dell' Università degli Studi di Bari Aldo Moro.

• SOPROQUAOLI MIPAAF -“Valutazione agronomica di cv di olivo autoctone in diversi modelli di impianto intensivi gestiti 
secondo criteri di agricoltura di precisione; Dipartimento SAAF dell’ Università degli Studi di Palermo-Consorzio di Ricerca 
Corissia di Palermo.

• PSR- Sicilia 2014-2020 MISURA 16.1 Sostegno per la costituzione e la gestione dei gruppi operativi dei PEI in materia di 
produttività e sostenibilità dell’agricoltura con il progetto dal titolo: Tecnologie innovative di processo e di prodotto 
standardizzate e certificate per la filiera dei frutti tropicali.

• Progetto nazionale dal titolo Sicilian Micro and Nano Technology Research and Innovation Center (Samothrace) Spoke 5 
Micro-Accelerator and Detectors for Innovation adn Sustainability - MADE4IS” finanziato dal  programma 
NextGenerationEu. Università degli Studi di Palermo. 

• Progetto di ricerca dal titolo Valorizzazione dei sottoprodotti della filiera frutticola tropicale e sub-tropicale mediante 
processi di trasformazione innovativi e sostenibili (2ndLIFEFRUIT). UO2 “Valutazione qualità dei frutti attraverso 
metodologie analitiche e sensoriali”, Dipartimento Regionale dell'Agricoltura della Regione Sicilia PAL "Golfo di 
Castellammare” del GAL Golfo di Castellammare.

•  UNIPA studio dell’effetto di trattamenti agronomici innovativi e sostenibili per la coltivazione del ficodindia, responsabile di 
convenzione tra il Dipartimento SAAF e il AZ. Agricola Lucia Bonanno, Roccapalumba.

INCARICHI / CONSULENZE

 



• 2013 Relatore e organizzatore in qualità di responsabile del I convegno regionale dal titolo: “Innovative tecniche nella 
produzione e nella termo conservazione delle uve da tavola in Sicilia” INNOVAUVE" 28 Novembre 2013, Agrigento

• 2015 Responsabile della segreteria organizzativa del secondo Corso di Potatura e Allevamento dei Fruttiferi. 
Dipartimento Scienze Agrarie e Forestali dell’Università di Palermo, Scuola Politecnica, Scuola delle Scienze di Base e 
Applicate in collaborazione con la Società di Ortoflorofrutticoltura Italiana (SOI). Resp. Prof. Paolo. Inglese e Prof. Davide 
Neri. dal 02-02-2015 al 18-02-2015.

• 2015 Partecipazione come Responsabile e relatore al workshop EXPO 2015: Specialità della produzione siciliana di 
uva da tavola presso palazzo Italia, Expo Milano 20 ottobre 2015 organizzato dall’Assessorato Regionale dell'Agricoltura, 
dello sviluppo rurale e della Pesca Mediterranea – Regione Sicilia, in collaborazione con il Dipartimento Scienze Agrarie e 
Forestali dell’Università di Palermo.

ASSOCIAZIONI SCIENTIFICHE

• Dal 2009, Società di Ortoflorofrutticoltura Italiana  (SOI) sez. Frutticoltura; 
• Dal 2011, International Society for Horticultural Science (ISHS);

PUBBLICAZIONE

Autore o Co-autore di >120 pubblicazioni di ricerca (75 internazionali indicizzati), inclusi l’editoria di 2 manuali tecnico 
applicativi di settore, la redazione di 3 capitoli di libro di testo universitario (AGR/03) e 1 curatela.

Pubblicazioni su rivista ISI Web-SCOPUS 2021-2023)

1.  Allegra A., Casales F.G.,  Giménez M.J., Inglese P. ,  Gallotta A.,  Passafiume R., Sortino G.  2023. Effect of antioxidant 
agents on sensory profile of some aromatic fresh-cut peaches. Journal of Agriculture and Food Research, 100919. https://
doi.org/10.1016/j.jafr.2023.100919

2. Roppolo P., Tinebra I, Passafiume R., Allegra A., Sortino G., Inglese P., Farina V. 2023. Tray-drying is a new way to 
valorise white-fleshed peach fruit. AIMS AGRICULTURE AND FOOD, 8(4): 944–961. 10.3934/agrfood.2023050. 

3. Guccione E., Allegra A., Farina Vittorio, Inglese Paolo, Sortino Giuseppe. 2023. Use of xanthan gum and calcium 
ascorbate to prolong pear slices cv Butirra shelf life during storage.  ADVANCES IN HORTICULTURAL SCIENCE, 37(1): 
59–66. https://doi.org/10.36253/ahsc-13872. .

4. Allegra A., Inglese P., Farina V., Guccione E., Sortino G. 2023. Effects of xanthan gum and calcium ascorbate treatments 
on colour and nutritional quality of fresh cut pear fruit, ACTA HORTICULTURAE 1364: 351–58. https://doi.org/10.17660/
actahortic.2023.1364.45.

5. Sortino G., Inglese P., Gullo G., Farina V., Guccione E. Allegra A. 2023. Color and sensory changes in fresh cut pear 
during storage comparing two cvs “Coscia” and “Butirra”, cultivated in South Italy, ACTA HORTICULTURAE 1364: 403–8. 
https://doi.org/10.17660/actahortic.2023.1364.51.

6. Sortino, G., Allegra, A., Gallotta, A.  Saletta F., Passafiume R. , Gaglio R , Paolo Inglese, Vittorio Farina 2022. Effects of 
combinational use of controlled atmosphere, cold storage and edible coating applications on shelf life and quality 
attributes of fresh-cut persimmon fruit. Chem. Biol. Technol. Agric. 9, 60 (2022). https://doi.org/10.1186/
s40538-022-00324-0. .

7. Sortino G., Inglese P., Farina V., Passafiume R., Allegra A. 2022 - The use of Opuntia ficus-indica mucilage and Aloe 
arborescens as edible coating to improve physical, chemical and microbiological properties of ‘Hayward’ kiwifruit slices. 
HORTICULTURAE 2022, 8, 219. https://doi.org/10.3390/horticulturae8030219 .

8. Allegra, A., Inglese, P., Gullo, G. Sortino, G. (2022). Use of xanthan gum as edible coating to prolong shelf life of cactus 
pear fruit. ACTA HORTICULTURAE 1343, 317-322. DOI: 10.17660/ActaHortic.2022.1343.40. .

9. Sortino, G., Inglese, P., Farina, V., Gullo, G. and Allegra, A. (2022). The role of mucilage of Opuntia ficus-indica Mill. on 
sweet cherry fruit during storage. ACTA HORTICULTURAE. 1343, 323-330. 10.17660/ActaHortic.2022.1343.41. .

10.  Sortino G. Inglese P. Guccione E. Allegra A. 2022. Use of chemical treatments to reduce browning colour of white fresh-
cut peaches, harvested in summer and late crop. ACTA HORTICULTURAE 1352: 619–26. 10.17660/actahortic.
2022.1352.83. .

11. Allegra A., Inglese P., Farina V., Sortino G. 2022. Effect of mucilage edible coating on fresh-cut nectarine cv. Big Bang. 
ACTA HORTICULTURAE. 1352: 253–62. 10.17660/actahortic.2022.1352.34. .

12. Passafiume Roberta, Tinebra Ilenia, Gaglio Raimondo, Settanni Luca, Sortino Giuseppe, Allegra Alessio, Farina Vittorio. 
2022. Fresh-Cut Mangoes: How to Increase Shelf Life by Using Neem Oil Edible Coating. COATINGS 2022, 12, 664.
https://doi.org/10.3390/coatings12050664.

13. Sortino G., Farina V., De Chiara M.L, Inglese P., Allegra A., -2022 - Genotype influence on shelf life behaviour of minimal 
processing loquat (Eriobotrya japonica Lindl.) fruit: the role of sugar, acid organics and phenolics coumpounds. 
CHEMICAL AND BIOLOGICAL TECHNOLOGIES IN AGRICULTURE 9, 8 (2022). https://doi.org/10.1186/
s40538-021-00282-z .

14. Allegra, A.; Inglese, P.; Guccione, E.; Farina, V.; Sortino, G. 2022. Calcium Ascorbate Coating Improves. Postharvest 
Quality and Storability of Fresh-Cut Slices of Coscia and Abate Fétel Pears (Pyrus communis L.). HORTICULTURAE, 8, 
227. https://doi.org/10.3390/horticulturae8030227.

15. Tinebra I., Sortino G., Inglese P., Fretto S. Farina V. 2021. Effect of different Modified Atmosphere Packaging on the 
Quality of Mulberry fruit (Morus alba L. cv Kokuso 21). INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE, Volume 2021, 
Article ID 8844502, https://doi.org/10.1155/2021/8844502 .
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16. Passafiume R, Gugliuzza G, Gaglio R, Busetta G, Tinebra I, Sortino G, Farina V. 2021. Aloe-Based Edible Coating to 
Maintain Quality of Fresh-Cut Italian Pears (Pyrus communis L.) during Cold Storage. HORTICULTURAE, 7(12):581. 
https://doi.org/10.3390/horticulturae7120581.

17. Tinebra Ilenia, Scuderi Dario, Sortino Giuseppe, Mazzaglia Agata, Farina Vittorio 2021. Pomegranate cultivation in 
Mediterranean climate: plant adaptation and fruit quality of Mollar de Elche and Wonderful cultivars. AGRONOMY, 
11(1):156. https://doi.org/10.3390/agronomy11010156 ..

18. Liguori G., Sortino G., Gullo G., Inglese P.. 2021. Effects of modified atmosphere packaging and chitosan treatment on 
quality, and sensorial parameters of minimally processed cv Italia table grapes. AGRONOMY 11, 328. https://doi.org/
10.3390/agronomy11020328 .

19. Tinebra Ilenia, Dario Scuderi , Giuseppe Sortino , Paolo Inglese ,Vittorio Farina. 2021. Effects of Argon-based and 
Nitrogen-based Modified Atmosphere Packaging technology on the quality and respiration rate of Pomegranate (Punica 
granatum L. cv. Wonderful) arils. FOODS, 10, 370. https://doi.org/10.3390/foods10020370. .

20. Ingrassia M., Columba P., Chironi S., Allegra A., Sortino G.- 2021- Study on consumer preferences for quality attributes 
of fig fruit after storage at home temperature.  ACTA HORTICULTURAE 135-140. DOI: 10.17660/ActaHortic.
2021.1310.21. .

21. Sortino G., Farina V., Inglese P., Gallotta A., Allegra A. -2020 Postharvest quality and sensory attributes of organically 
grown Ficus carica L.  ACTA HORTICULTURAE. 1310, 75-80. 10.17660/ActaHortic.2021.1310.12 .

22. Allegra A., Farina V., Gallotta A., Inglese P., G. Sortino -2021. The use the MAP for maintaining quality of fig fruits cv 
`Bifara´. ACTA HORTICULTURAE 1310, 81-86. 10.17660/ActaHortic.2021.1310.13.

23. Allegra A., Farina V., Gallotta A., Inglese P., Sortino G. -2021- Qualitative traits and shelf life of fig fruit (cv. Melanzana) 
treated with Aloe Vera gel coating. ACTA HORTICULTURAE 1310, 87-92. 10.17660/ActaHortic.2021.1310.14.

24. Farina, V.; Gentile, C.; Sortino, G.; Gianguzzi, G.; Palazzolo, E.; Mazzaglia, A. 2020. Tree-Ripe Mango Fruit: 
Physicochemical Characterization, Antioxidant Properties and Sensory Profile of Six Mediterranean-Grown Cultivars. 
AGRONOMY, 10, 884. 10.3390/agronomy10060884.

25. Passafiume, R.; Gaglio, R.; Sortino, G.; Farina, V. 2020. Effect of Three Different Aloe vera Gel-Based Edible Coatings 
on the Quality of Fresh-Cut “Hayward” Kiwifruits. FOODS, 9, 939. 10.3390/foods9070939 .

26. Sortino G., Saletta F., Puccio S., Scuderi D., Allegra, A., Inglese P., Farina V. -2020-Extending the shelf-life of white 
peach fruit with 1-methylcyclopropene and Aloe arborescens edible coating. AGRICULTURE, 10(5), 151. 10.3390/
agriculture10050151

27. Hassan S., G. Liguori, P. Inglese, M. Louhaichi G. Sortino. 2020. The Effect of Soil Volume Availability on Opuntia ficus-
indica Canopy and Root Growth. AGRONOMY,10(5), 635; 10.3390/agronomy10050635.

28. Farina V, Passafiume R, Tinebra I, Palazzolo E, Sortino G. 2020. Use of Aloe Vera Gel-Based Edible Coating with 
Natural Anti-Browning and Anti-Oxidant Additives to Improve Post-Harvest Quality of Fresh-Cut “Fuji” Apple. 
AGRONOMY, 10(4):515. 10.3390/agronomy10040515. 

29. Liguori G, Gentile C, Sortino G, Inglese P, Farina V. 2020. Food Quality, Sensory Attributes and Nutraceutical Value of 
Fresh “Osteen” Mango Fruit Grown under Mediterranean Subtropical Climate Compared to Imported Fruit. 
AGRICULTURE,10(4):103. 10.3390/agriculture10040103 .

30. Farina V., R. Passafiume, I. Tinebra, D. Scuderi, F. Saletta, G. Gugliuzza, A. Gallotta, G. Sortino- 2020 - Effect of Aloe 
vera gel-based edible coating on the quality of ready-to-eat papaya (Carica papaya L.) fruit grown in Mediterranean climate
. JOURNAL OF FOOD QUALITY 1–10. doi:10.1155/2020/8303140 .

31. Farina, V., Tinebra I., Perrone A., Sortino G., Palazzolo E., Mannino G., Gentile C. -2020. Physicochemical, Nutraceutical 
and Sensory Traits of Six Papaya (Carica Papaya L.) Cultivars Grown in Greenhouse Conditions in the Mediterranean 
Climate. AGRONOMY 10,4: 501. 10.3390/agronomy10040501. 

32. Sortino G., A. Allegra, V. Farina., P. Inglese A. Gallotta -2020. Non-destructive determination of Big Bang nectarine 
quality and harvest maturity ACTA HORTICULTURAE.

33. Gallotta A., A. Allegra, V. Farina, P. Inglese , Sortino G. 2020. The effect of two growth bio-regulators on the 
physiological, phenological and qualitative parameters of peach tree production. ACTA HORTICULTURAE. .

34. Puccio S., Perrone A., Sortino G., Gianguzzi G., Gentile C. and Farina V. – 2019- Yield and fruit quality of two Annona 
cherimola Mill cultivars grown in Mediterranean climate. AIMS AGRICULTURE AND FOOD, 4(3): 592–603. Doi: 10.3934/
agrfood.2019.3.592.

35. Passafiume R., Perrone A., Sortino G.*, Gianguzzi G., Saletta F., Gentile C., Farina V.  2019 Chemical–physical 
characteristics, polyphenolic content and total antioxidant activity of three Italian-grown pomegranate cultivars. NFS 
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